Cascina Mucci und Mucci Weine laden Sie zur Degustation ein:

SAMSTAG 9. NOVEMBER 2019
PFARREIZENTRUM ST.CHRISTOPHORLUS

Reservierte Parkplatze finden Sie in der Tiefgarage und im Freien.
Beachten Sie bitte die Parkverbote.

Neu im Sortiment:
Langhe DOC Bianco 2018
Langhe DOC Nebbiolo 2016
Piemonte DOC Albarossa 2016 AROSSA nur auf Bestellung*

Weiter kénnen sie folgende Weine zusammen mit Lottis
feinen Happchen degustieren und anschliessend beziehen:

Langhe DOC Chardonnay 2018
Barbera d‘Alba DOC Superiore 2016 MERQOS
Barbera d‘Alba DOC Superiore 2016 Gold
Barbera d‘Alba DOC Superiore 2016 PER CARLOTTA solange Vorrat
Langhe DOC Nebbiolo PERO 2013 / 2014 Spezialpreis
Langhe DOC Rosso 2013 / 2014 (Nebbiolo, Barbera) Spezialpreis
Langhe DOC Rosso 2015
Vino ottenuto da uve appassite BARSITO 2011
Vino Aromatizzato AMICO DI SERA

*Wichtige Informationen zu den Reservationen:

Vom PER CARLOTTA 2016 sind nur noch ganz wenige Flaschen im Verkauf, also
unbedingt reservieren.

Piemonte Albarossa 2016: Da wir im Piemont nur noch wenige Flaschen vorratig
haben, importieren wir nur die reservierten Flaschen. Termin: 25. Oktober 2019

Piemonte Albarossa 2016: Diesen sehr dunklen und intensiven Wein aus 86%
Albarossa und 14% Nebbiolo haben wir im Januar abgefullt. Um Verwechslungen
auszuschliessen haben wir ihm den Namen AROSSA gegeben.

Langhe Bianco 2018: Ein sehr fruchtiger und korperreicher Weisswein aus 50%
Sauvignon Blanc und 50% Chardonnay.

Langhe Rosso 2015: Der Langhe Rosso 2015 hat einen hoheren Anteil an Nebbi-
olo als die friheren Jahrgange (79%). Er ist sehr intensiv und lang, wie gewohnt
teilweise im neuen Holz ausgebaut.

Barbera 2016 Gold: 2016 ist, wie schon 2015, ein excellenter Jahrgang. 37%
dieses Barbera Superiore Gold wurde 17 Monate in neuen Barriques ausgebaut, der
andere Teil fir 10 Monate in 2-3 jahrigen Barriques.

Magnum Barbera Gold 2015/16: Eine gute Gelegenheit wenn Géste eingeladen
sind. Ist als Geschenk auch sehr willkommen.

BARSITO 2011: Der ideale Wein zu Kése oder Terrine, produziert aus am Rebstock
getrockneten Barberatrauben mit circa 20 g Reststisse. Sie konnen ihn an der Degu-
station mit einem Blauschimmelkdse aus dem Piemont verkosten.

AMICO DI SERA: Unser Vino Aromatizzato ist wieder erhaltlich. Die Grundlage
dieses aromatisierten Siissweines ist 50% Barbera und 50% Nebbiolo. Er passt
ausgezeichnet zu dunkler Schokolade und zu Schokoladedesserts. Dieser Wein ist
auch im Geschenkkarton mit Piemonteser Tartufi Dolci erhaltlich.

Das Mucci Team freut sich auf lhren Besuch. Gerne empfangen wir Sie auch mit
lhren Freunden und Bekannten.

Marie-Louise Bion, Lotti Ineichen und Alex Bion
DATUM FRUMIAHRSDEGUSTATION: SAMSTAG 18.4.2020 N NIEDERHASLI

MUCC WEINE GMBH
Marie-Louise Bion
Dorfstrasse 27

CH-8155 Niederhasli

Mobile 079 414 89 47
E-mail ml.bion@bluewin.ch
WWW.cascinamucci.it

Italien-Piemont:

Asanf mucd

Alex Bion und Lotti Ineichen
Loc. Mucci 2

[T-12050 Roddino

Mobile 0039 335 8098721
Fix 0039 0173 794089
E-mail info@cascinamucci.it
Www.cascinamucci.it
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Rebsorte: Chardonnay Rebsorten: Barbera [%%Hﬁ Rebsorte: Barbera

Alkoholgehalt: 14% Alkoholgehalt: 16,5% Alkoholgéhalt' 17 5%

Ausbau: Stahltank ‘ Ausbau: 20 Monate in neuen Barriques ausgebaut o '

Farbe: helles Gelb Farbe: dunkles Purpur Restaucker. ca 20 g/ , ,
Nase: Noten von Zitrusfrichten, Ananas Nase: Waldbeeren, vielschichtig, intensiv Ausbau: in zwei neuen und einer gebrauchten Barrique
Geschmack: frisch, fruchtig, ausgewogen, intensiv Geschmack: dicht, gut strukturiert, Noten von dunklen Beeren, lang, Farbe: dunkles Rubinrot

Speisekombination: als Apérowein; zu Fisch, Kése noch sehr jung Nase: intensiv, Kirschenholz
Produktion: 1136 Flaschen a 75 cl Speisekombination: passt sehr qut zu kraftigen Gerichten, Grilladen Geschmack: kréiftig, schwarze Kirschen, dezente Susse, lang
Produktion: 605 Flaschen a 75 cl g\aﬂ(}e\mﬂa\ Speisekombination: Blauschimmelkdse, Frischkase (auch mit Geiss), Gruyere
Preis: CHF 15.00 s ion. 5
Preis: CHF 27 00 Produktion: 1265 Flaschen a 50 cl
Preis: CHF 25.00
Rebsorte: Sauvignon Blanc 50%, Chardonnay 50% Rebsorte: Nebbiolo
o Sotank Alknolgerat 155% = MCODISRA VIO ROMITLIAIO
F;rbe'U' helles Gelb Ausbau: 10-15 Monate in zum Teil neuen Barriques
; ) : Farbe: granatrot Zusammensetzung: 50% Barbera, 50% Nebbiolo, Zucker
Nase: Stachel- und Johannisbeeren Nase: wiirziae Noten. Beeren o - )
Geschmack: frisch, fruchtig, mineralisch, voll : g g . Chinarinde, natlrliche Krauterexirakie
: ’ o . Geschmack: warm, rund; weiche Tannine, langer Abgang Alkoholgehalt: 18%
' o gut ausbalanuert, Ianggr Abgang . ) Speisekombination: passt ausgezeichnet zu Fleischgerichten ) ' . )
Speisekombination: perfekt zu Fisch und Kése, zu vegetarischen Gerichten Produktion: 1068 Flaschen 2 75 cl Ausbau: im Barrique ausgebaut
auch zu exotischen Speisen sehr passend ' Nase: wiirzig, intensiv, anhaltend
Produktion: 1109 Flaschen a 75 cl Preise: Perd 2016 CHF 25.00 Geschmack: harmonisch, warm, kréftig, gut ausbalancierte Stsse
. Perd 2014 CHF 18.00 nachhaltiger Abgang
Preis: CHF 17.00 Perd 2013 CHF 20.00 Speisekombination: als Digestif, passt sehr gut zu dunkler Schokolade
KICa ion: 5
Wi "
Rebsorte: Barbera Rebsorten: Nebbiolo 79%, Barbera 21% Preis: CHF 24.00
Alkoholgehalt: 15,5 % Alkoholgehalt: 15,5% Geschenkpackung: o
Ausbau: 10 Monate in Barriques 2. und 3. Durchgang Ausbau: 10-15 Monate in zum Teil neuen Barriques AMICO DI SERA mit Tartufi dolci (200 g) CHF 34.00
Farbe: dunkles Purpur Farbe: Rubinrot Tartufi dolci neri 200 g CHF 10.00
Nase: noch verhalten, dunkle Beeren Nase: wirzig, Pflaumen, Rosen, ausbalanciert
Geschmack: Cassis, ausgewogenen Saure, diskretes Holz Geschmack: reife Friichte, feine Tannine, kraftig, sehr langer Abgang
Speisekombination: zu kréftigen Gerichten, Grilladen, Hartkdse Speisekombination: passt hervorragend zu kraftigen Fleischgerichten
Produktion: 971 Flaschena 75 cl Produktion: 604 Flaschen a 75 cl
WEITERE PRODUKTE
Preise: Meros 2016: CHF 17.50 Preise: Langhe Rosso 2015 CHF 25.00
Meros 2013: CHF 10.00 Spezialpreis, wenige Flaschen Langhe Rosso 2014 CHF 18.00 (N 62%, B 38%) Ligurien/Piemont; Ferrari Specialita, Roreto di Cherasco
Langhe Rosso 2013 CHF 20.00 (N 70%, B 30%)
i Triiffeldl: Tartufo Bianco in
fROSS 2016 PIEMONTE DOC ALBAROSSA - Olo Exra Vergine 100 ml CHF 14.00
v, .
Rebsorten: Barbera 95%, Nebbiolo 5% Rebsorten: Albarossa (86%), Nebbiolo (14%) . o o -
Alkoholgehalt: 15,5% Alkoholgehalt 16% Aus den Abruzzen:  Oleificio Di Giampaolo, Catignano (PE)
Ausba; 10-17 Monate in zum Tel neuen Bariques Ausbau: 20 Monate in zwei neuen Barriques Olivendle: Inhalt 75 cl, Olivensorten Leccino und Dritta
Farbe: dunkles Purpur S Farbe: fast schwarzes Rot Classico: ' CHF 20 00'
Nase: frisch, Pflaumenaromen, intensiv Nase: Cassis, dunkle Schokolade, dezentes Holz, intensiv DOP: ' CHE 22'00
Geschmack: komplex, facettenreich, Noten von dunklen Beeren, Geschmack: sehr konzentriert, prasente Saure, langes Finale, jung ' :

) o langer Abgang, noch jungendlich _ Speisekombination: passt hervorragend zu kraftigen Fleischgerichten Zitronendl, Peperonciniél:  Oliven werden zusammen mit unbehandelten Zitronen
Speisekombination: passt sehr gut zu kraftigen Gerichten, Grilladen Produktion: 590 Flaschena 75 ¢l \1ung bzw. mit Peperoncini gemahlen und gepresst.
Produktion: 2307 Flaschen a 75 cl, 40 Magnum . aur auf Beste

Preis: CHF 26.00 Flaschen zu 25 ¢l CHF 12.00

Preis: CHF 20.00  Magnum in Holzkiste CHF 48.00
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