
CAscina Mucci Roddino

Quetschen und 
Entrappen 

der Trauben  

Diagramm Rotweinvinifikation

Pumpen 
der Maische in 

den Gärtank 

Übergiessen
des Tresterhutes

mit Most

 

Alkoholische 
Gärung/Mazeration

an der Maische
Malolaktische

Gärung

Abstich,
Pressen

der Maische

vom Trub 
abziehen

Assemblage im
Stahltank

Ausbau in 
Barriques

Schönung
Kältestabilisierung

Abfüllung

Trester

Destillation in
der Brennerei

<—   selektionierte Hefen

<—   Milchsäurebakterien

Seihmost / Pressmost  —> Jungwein

Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

www.cascinamucci.it

 

50 cl 45% vol

Grappa Riserva
ottenuta dalla distillazione discontinua con alambicco 

tradizionale piemontese a bagnomaria di vinacce  
provenienti esclusivamente dai nostri vigneti

affinato per 18 mesi in un fusto di ciliegio

Ausbau im
Kirschholz


