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Scheda tecnica

Vino: Langhe DOC Chardonnay 
Vitigno: Chardonnay 100%
Zona di produzione:  Roddino (Località Mucci) 
Vigneti (anno impianto): 2800 mq (2012), 6 cloni di Chardonnay diversi

toyuG :arutatoP
Terreni: calcarei, terreni sabbiosi e argillosi 

Vendemmia: nel periodo 12.9.2020 - 14.9.2020

Resa: 800 g/mq

Pressatura soffice, in riduzione (in una pressa a tamburo
 chiuso, sempre sotto azoto) 
Fermentazione alcolica: a temperatura controllata che va da 14°C a 18°C per 
 ca. 30 giorni
Fermentazione malolattica: on 
Affinamento: in vasche d‘acciaio per 8 mesi sui lieviti fini
 
Acidità totale: 5,11 g/l
Zuccheri riduttori: 0,57 g/l
Estratto secco netto: 17,9 g/l 
Alcool effettivo: 14.05% vol

1202.9.42 :otnemailgittobmI
Sistema di chiusura: tappo marchio diam10, garantito 10 anni (TCA-free)

moc.irehgus-maid.www 
Bottiglie prodotte: 1656 bottiglie da 0,75 l

Scheda tecnica

 

prodotto in Italia     L CH20-2175 cl 14% vol

Integralmente prodotto ed imbottigliato da
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

LANGHE
CHARDONNAY

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Langhe DOC CHARDONNAY 2020

CASCINA MUCCI
BION ALEXANDER, INEICHEN CARLOTTA

Loc. Mucci 2 - Roddino - Italia
www.cascinamucci.it info@cascinamucci.it

 
Vitigno:
Fermentazione:
Maturazione:
Abbinamenti:

Temperatura di servizio
Bottiglie prodotte:
   

Chardonnay
a temperatura controllata
in acciaio
come aperitivo
con il pesce e con i formaggi
12 - 14 °C
1656 da 75 cl En
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