
Tecnical profile

 

 Denomination: Langhe DOC Chardonnay 2021
Varieties: Chardonnay
Origin:  Roddino (Località Mucci)
Vineyards (year of planting): 2800 m2 (2012), 6 different Chardonnay clones

Pruning method: Guyot
Soil typ: calcareous, sandy and clayey composition

Harvest period: August 31st and September 1st 2022
Yield: 800 g/m2     (maximum allowed 1000 g/m2)
 
Pressing: gentle in a closed press under nitrogen (in reduction)
Fermentation: about 30 days, temperatur from 14°C to 18°C
Malolactic fermentation: no malolactic fermentation
Ageing: 9 months in a stainless steel tank on the lees 
 
Alcohol content: 15,88% vol ±0,15 (minimum 11,5%)
Reducing sugars: 0,42 g/l ±0,11
Total acid content: 4,78 g/l   ±0,21 (minimum 4,5 g/l)
Dry extract: 19,2 g/l ±0,7 (minimum 14 g/l)   
Total sulfur content: 81 mg/l   ± 7 (maximum 200 mg/l)

Bottling date: 23.08.2023
Bottle cap: Cork, brand diam10, 10 years garanteed TCA free (no cork taste)
Bottles produced: 1602 bottles 0,75 l 

Cascina Mucci di Bion Alexander - Loc. Mucci 2 - It 12050 Roddino

Scheda tecnica

 

prodotto in Italia     L CH22-2375 cl 15,5% vol

Integralmente prodotto ed imbottigliato da
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

LANGHE
CHARDONNAY

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

20 22

Bottiglia GL71 Vetro, Capsula C/ALU90 Alluminio/PE, Tappo FOR 51 Sughero  

Langhe DOC CHARDONNAY 2022

CASCINA MUCCI
BION ALEXANDER, INEICHEN CARLOTTA

Loc. Mucci 2 - Roddino - Italia
www.cascinamucci.it info@cascinamucci.it

 

Vitigno:
Fermentazione:
Maturazione:
Abbinamenti:

Temperatura di servizio
Bottiglie prodotte:
   

Chardonnay
a temperatura controllata
in acciaio
come aperitivo
con il pesce e con i formaggi
12 - 14 °C
1602 da 75 cl En

th
ält

 S
ulf

ite
-C

on
ta

ins
 su

lp
hit

es
-C

on
tie

nt
 su

lfit
es

Inn
eh

åll
er

 su
lfit

er
-B

ev
at

 su
lfie

ten
-In

de
ho

lde
r s

ulf
itte

r

RACCOLTA DIFFERENZIATA - Verifica le disposizioni del tuo Comune

Cascina Mucci di Bion Alexander - Loc. Mucci 2 - IT 12050 Roddino (CN)
 Mobile 0039 335 809 89 21                    Mobile 0039 349 620 19 20
e-mail   info@cascinamucci.it                    www. cascinamucci.it 

 


