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Denomination: Langhe DOC Nebbiolo
Varieties: Nebbiolo
Origin:  Roddino (Località Mucci)
Vineyards (year of planting): Sud (2001/2003)
 Bricco (2007)
 Tavilli (2007/2010)
Pruning method: Guyot
Soil typ: calcareous, sandy and clayey composition

Harvest period: in the periode 10.10.2020 - 18.10.2020
Yield: 530 g/m2       (maximum allowed 1000 g/m2)

Mashing: gentle crushing and destemming
Maceration: 12 days on the skins with pumping over 32 times daily
Malolactic fermentation: in stainless steel vats during the alcolic fermentation
Ageing: 26 months in french oak barrels (228 l), 
 a third part of them new 

Alcohol content: 16,13% vol   ±0,14  (Min. 11,5%)
Reducing sugars: 0,22 g/l ±0,11
Total acid content: 5.64 g/l   ±0,28  (Min. 4,5 g/l)
Dry extract: 28,5 g/l ±0,7  (Min. 23 g/l)   
Total sulfur content: 111 mg/l  ± 5  (Max. 150 mg/l)

Bottling date: 12.9.2025 
Bottle cap: Cork diam10, 10 years garanteed cork taste (TCA) free
Bottles produced: 1382 bottles  0,75 l -  42 magnum of 1,5 l

Integralmente prodotto ed imbottigliato da
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

75 cl e 16% volL LN20-25prodotto in Italia
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RACCOLTA DIFFERENZIATA - Verifica le disposizioni del tuo Comune
Bottiglia GL71 Vetro, Capsula ALU90 Alluminio/PE, Tappo FOR 51 Sughero  
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PERÒ® 2020
langhe DOC Nebbiolo

CASCINA MUCCI
BION ALEXANDER, INEICHEN CARLOTTA

Loc. Mucci 2  -  Roddino  -  Italia
www.cascinamucci.it          info@cascinamucci.it

Abbiamo ottenuto questo vino dalla vinificazione di uve proprie Nebbiolo.
Questo vino è stato affinato in barriques per un periodo tra 18 e 42 mesi.
Un terzo delle barriques erano nuove dove il vino ha riposato per 42 mesi.

Decantazione: consigliata in caraffa
Abbinamenti: carni rosse, arrosti, piatti importanti
Temperatura di servizio: 17 - 19 ºC (estate-inverno)
Bottiglie prodotte: 1382 da 75 cl e 42 Magnum


