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KONTAKT  Azienda Agricola Cascina Mucci
  Alexander Bion und Carlotta Ineichen
  Località Mucci 2
  IT - 12050 Roddino
  Mobile 0039 335  809 87 21
  Mobile 0039 349  620 1920
  E-Mail info@cascinamucci.it
  www.cascinamucci.it

  Schweiz
  Mucci Weine GmbH
  Marie-Louise Bion
  Dorfstrasse 27
  CH - 8155 Niederhasli
  Mobile 0041 (0)79 414 89 47
  E-Mail ml.bion@bluewin.ch
  
  Deutschland (nur einige Weine)
  Weingut Schmidt-Kunz
  55452 Windesheim
  https://www.schmidt-kunz.de
  mail: weingut@schmidt-kunz.de

BESUCHE  Nach Voranmeldung heissen wir Sie jederzeit (auch 
sonntags) in Roddino zu einem Besuch mit Degustation 
herzlich willkommen.

  Ihre Voranmeldung erlaubt es uns, genügend Zeit für 
Ihren Besuch einzuplanen.

ZUFAHRT  von Alba: Alba - Gallo d‘Alba (Umfahrungsstrasse)
  Im Dorfzentrum Gallo links Richtung Sinio abzweigen, 

800 m nach dem Kreisel von Sinio rechts Richtung 
Roddino/Mucci (Wegweiser), dann geradeaus, nach 
einigen Kurven erreichen sie CASCINA MUCCI.

  
  Am Einfachsten:
  in Google Maps oder Apple Karten CASCINA MUCCI
  eingeben.

WEINGUT Wir, Alexander Bion und Charlotte Ineichen, führen das kleine Weingut 
CASCINA MUCCI in Roddino (Provinz Cuneo, im Süden der Trüffelstadt 
Alba) seit dem Jahr 2000. Wir haben unsere langjährige Passion für den 
Wein zu unserem Beruf gemacht. Viele Arbeiten erledigen wir selber: 
vom Pflanzen und Pflegen der Weinberge über die Vinifikation bis zum 
Verkauf unserer Weine.

 Wir produzieren eine gute Auswahl von verschiedenen Weinen. Die 
Rebberge befinden sich auf ca. 450 m.ü.M.

JAHRGÄNGE 2018: Lange andauernder Winter, Temperaturen unter dem 
Durchschnitt, Vegetationsbeginn eher spät. Anfangs Frühling häufige 
Niederschläge, der Jahreszeit entsprechend niedrige Temperaturen. 
Blüte und Fruchtbildung regulär nach Temperaturanstieg und Schönwet-
terperiode. Schöner Herbst mit gesunden Trauben. Eher späte Ernte für 
die Rotweine (5.9.-19.10.2018), Barbera und vor allem Nebbiolo 
niedrige Erträge. Traditioneller Jahrgang, harmonische Weine mit gutem 
Alterungspotential.

 2019: ähnlicher Verlauf wie 2018: niederschlagsreicher Frühling, 
wodurch die geringen Niederschlagsmengen des Winters ausgelichen 
wurden. Sehr heisser Sommer, ein klassischer Jahrgang mit schön 
strukturierten Weinen und sehr gutem Alterungspotential. Geringe 
Ertragsmengen. Ernteperiode: 13.9.2019 (Sauvignon Blanc) bis 
26.10.2019 (Nebbiolo)

 2020: Ein milder Winter mit wenig Niederschlag, März und April mit 
schönem Wetter. Es schien ein frühes Jahr, aber Mai und Juni waren 
sehr regnerisch. Spätsommer und Herbst liessen die Trauben sehr gut 
reifen. Ernten auf Mucci vom 9.9.2020 (Sauvignon Blanc) bis 
18.10.2020. 

 2021: Das Jahr begann mit einem milden Winter, der genügend 
Niederschläge brachte. Auf einen normalen Frühjahrsverlauf folgte eine 
lange Schönwetterperiode mit Gewittern, die bei uns keinen Schaden 
anrichteten. Ein schöner Herbst begünstigte eine optimale Traubenreife, 
die Weine sind ausgewogen mit Reifepotential. Ernten auf Mucci vom 
12.9.2021 (Chardonnay) bis 26.10.2021 (Barbera).

 2022:  Einer der mit Abstand frühreifsten Jahrgänge. Milder Winter 
ohne bedeutende Niederschläge, frühe Blüte. Wassermangel und hohe 
Temperaturen im Sommer führten zu geringem Wachstum und bester 
Qualität der Trauben, Mengen eher gering. Körperreiche Weine mit 
hervorragendem Ausbaupotential. Ernten: Chardonnay 1.9.2022, 
Sauvignon 5.9.2022, Albarossa 22.9.2022, Barbera 23.-29.9.2022, 
Nebbiolo 5.10.-8.10.2022
2023: Auf einen kalten und langen Winter mit bedeutenden 
Niederschlägen folgte wechselhaftes Wetter: Mai und Juni waren eher 
kühl mit genügend Regen, ab Juli stabiles heisses und eher trockenes 
Wetter. Beste Traubenqualität deutet auf Weine mit grossem Potenial 
hin. Ernten auf Mucci: Sauvignon 12.9.2023, Chardonnay 
15.-16.9.2023, Barbera 26.-7.10.2023, Albarossa 8.10.2023, Nebbio-
lo 13.-14.10.2023.

Die ausführlichen Beschreibungen der Jahrgänge finden Sie auf der Homepage des:

CONSORZIO DI TUTELA BAROLO BARBARESCO ALBA LANGHE E DOGLIANI

https://www.langhevini.it/it/members-area/harvest/      (italienische Version) 
https://www.langhevini.it/en/members-area/harvest/      (englische Version)  

NÄCHSTE DEGUSTATION SCHWEIZ

 • Samstag 14. November 2026 in Niederhasli ZH
 (mehr auf www.cascinamucci.it � Mucci Weine  � News)
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SPEZIALANGEBOTE
  Nebbiolo 65% und Barbera 35%, alc 14,5%
 4,5% EURO 5,00 IVA incl.

  Sauvignon Blanc (50%), Chardonnay (50%), alc 14,5%
  EURO 7,00 IVA incl.

  Chardonnay 100%, alc 14% /15,5%
  EURO 7,00 IVA incl.
           
      
  

Mucci

Barbera Superiore 2021 Barbera d'Alba DOC SUPERIORE

Rebsorte: Barbera
Alkoholgehalt: 16,5%
Ausbau: 16-25 Monate in Barriques , die Hälfte neu
Farbe: dunkles Purpur
Nase: intensiv, fruchtig, Vanille
Geschmack: voll, dicht, Noten von dunklen Früchten, 
  langer Abgang, noch sehr jung
Speisekombination: passt sehr gut zu kräftigen Gerichten, Grilladen

Produktion: 2288 Flaschen à 75 cl, 45 Magnum

Preis: Euro 16,00 IVA incl. ab Keller Roddino

Barbera d'Alba
Denominazione di origine controllata

superiore

prodotto in Italia      L BAORO21-24

Integralmente prodotto ed imbottigliato da
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

75 cl 16,5 % vol

20 21

Grappa classica
Rebsorten: Barbera, Nebbiolo, Albarossa
 Alkoholgehalt: 45°
Ausbau: Stahltank 
Flasche: 50 cl
Preis: Euro 17,50 IVA incl. ab Keller Roddino
Unser Grappa ist  zu 100% aus eigenem Trester hergestellt, die Destillation erfolgt durch 
diskontinuierliche Destillation mit einem traditionellen Bain-Marie-Destillierapparat.

Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia
www.cascinamucci.it

Grappa
ottenuta dalla distillazione a vapore 

di selezionate vinacce di 
Barbera, Nebbiolo e Dolcetto 
provenienti esclusivamente 

dai nostri vigneti

Grappa Riserva
Rebsorten: Barbera, Nebbiolo, Albarossa 
Alkoholgehalt: 45°
Ausbau: 18 Monate in Kirschholzfass 
Flasche: 50 cl

Preis: Euro 21,50 IVA incl. ab Keller Roddino

Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia
www.cascinamucci.it

Grappa Riserva
ottenuta dalla distillazione discontinua con alambicco 

tradizionale piemontese a bagnomaria di vinacce 
provenienti esclusivamente dai nostri vigneti 

affinato per 18 mesi in un fusto di ciliegio

Sauvignon 2022  Langhe DOC Sauvignon

Rebsorten: Sauvignon Blanc (90%), Chardonnay (10%)
Alkoholgehalt: 15,5% 
Ausbau: Stahltank
Farbe: helles gelb 
Nase: fruchtig, schwarze Johannisbeeren
Geschmack: frisch, intensiv, komplex
  schönes Süsse-Säure Spiel, langer Abgang
Speisekombination: auch zu exotischen Speisen perfekt
Produktion: 876 Flaschen à 75 cl
 
Preis: Euro 11,00 IVA incl. ab Keller Roddino
  

Langhe Rosso 2013

PerÒ
  

langhe
Denominazione di origine controllata

nebbiolo
Integralmente prodotto ed imbottigliato da

Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

75 cl e 15,5% vol

20 19

L LN19-24prodotto in Italia

prodotto in Italia      L LB22-2375 cl 15% vol

Prodotto ed imbottigliato dall’azienda agricola
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

LANGHE
Sauvignon

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Mucci

20 22

Mucci

brandy
Der Brandy wurde aus unserem Wein destilliert (der Grappa aus Trester).

Alkoholgehalt: 45°
Ausbau: 56 Monate in einem neuen Kirschholzfass

Preis: Euro 18,00 IVA incl. 

però 2019  Langhe DOC Nebbiolo 

Rebsorte: Nebbiolo 
Alkoholgehalt: 15,5%
Ausbau: 18-42 Monate in zum Teil neuen Barriques 
Farbe: granatrot
Nase: würzige Noten, Tabak, Beeren
Geschmack: warm, rund; schöne Tannine, lang   
Speisekombination: passt ausgezeichnet zu Fleischgerichten
Produktion: 1703 Flaschen à 75 cl, 30 Magnum

Preis: Euro 15,00 IVA incl. ab Keller Roddino 
  

Chardonnay 2022  Langhe DOC Chardonnay  

prodotto in Italia      L CH22-23 75 cl 15,5% vol

Prodotto ed imbottigliato dall’azienda agricola
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

LANGHE
CHARDONNAY

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Mucci

20 22

Mucci

Rebsorte: Chardonnay 
Alkoholgehalt: 15,5 %
Ausbau: Stahltank
Farbe: helles Gelb 
Nase: Noten von Zitrusfrüchten, Ananas
Geschmack: frisch, fruchtig, sehr kräftig, intensiv
Speisekombination: als Apérowein zu Fisch, Käse
  gut zu exotischen Speisen
Produktion: 1602 Flaschen à 75 cl
 
Preis: Euro 9,00 IVA incl. ab Keller Roddino 
 

Sauvignon 2023  Langhe DOC Sauvignon

Rebsorte: Sauvignon Blanc
Alkoholgehalt: 15 %
Ausbau: Stahltank
Farbe: helles Gelb 
Nase: sehr fruchtig, Johannisbeeren
Geschmack: fruchtige Frische, elegant, komplex,
  intensiv, schöner Abgang 
Speisekombination: perfekt zu Fisch und Käse
  zu vegetarischen Gerichten
  auch zu exotischen Speisen sehr passend

Produktion: 920 Flaschen à 75 cl
 
Preis: Euro 11,00 IVA incl. ab Keller Roddino

prodotto in Italia      L SAUV23-2575 cl 15% vol

Prodotto ed imbottigliato dall’azienda agricola
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

LANGHE
Sauvignon

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Mucci

20 23

Mucci

Chardonnay 202/21  

Langhe Bianco 2018

chardonnay 2020/21

Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia
www.cascinamucci.it

BRandy
ottenuta dalla distillazione discontinua con alambicco 

tradizionale piemontese a bagnomaria 
di vino dei nostri vigneti 

elevato per 56 mesi in un fusto di ciliegio

MUCCI

Chardonnay 2023 BARRIque Langhe DOC Chardonnay  

Rebsorte: Chardonnay 
Alkoholgehalt: 14 %
Ausbau: 17 Monate in zwei neuen Barriques
Farbe: helles Gelb 
Nase: floreale Noten, diskrete Holzsüsse
Geschmack: angenehme Säure, voll und elegant,
  intensiv, langer Abgang
Speisekombination: sehr passend zu Fisch und Käse
  
Produktion: 572 Flaschen à 75 cl

Preis: Euro 14,00 IVA  incl.

Rebsorte: Nebbiolo 
Alkoholgehalt: 16%
Ausbau: mindestens 26 Monate in Barriques, 
  mehr als ein Drittel neu
Farbe: granatrot
Nase: fruchtig
Geschmack: würzig, komplex, intensiv; weiche Tannine, 
  langer Abgang 
Speisekombination: passt ausgezeichnet zu Brasato, 
  zu Hartkäse

Produktion: 1382 Flaschen à 75 cl, 42 Magnum
  
Preise: Euro 15,00 IVA incl. ab Keller Roddino
  Euro 32,00 IVA incl. ab Keller Roddino Magnum 

Però 2020 Langhe DOc nebbiolo

PerÒ
  

langhe
Denominazione di origine controllata

nebbiolo
Integralmente prodotto ed imbottigliato da

Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

75 cl e 16% vol

20 20

L LN20-25prodotto in Italia

Barbera Superiore 2022  Barbera d'Alba DOC SUPERIORE

Rebsorte: Barbera
Alkoholgehalt: 17 %
Ausbau: 24 Monate in Barriques , mehr als die Hälfte neu
Farbe: sehr dunkles Purpur
Nase: intensiv, fruchtig, schöne Holznoten
Geschmack: voll, dicht, intensiv, Noten von dunklen Beeren, 
  langer Abgang, noch jung
Speisekombination: passt sehr gut zu kräftigen Gerichten, Grilladen

Produktion: 2000 Flaschen à 75 cl, 43 Magnum

Preis: Euro 17,50 IVA incl. ab Keller Roddino    
  

Barbera d'Alba
Denominazione di origine controllata

superiore

prodotto in Italia     L BAORO22-25

Integralmente prodotto ed imbottigliato da
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

75 cl 17 % vol

20 22

Rebsorten: Albarossa (86%), Nebbiolo (14%)
Alkoholgehalt: 16,5 %
Ausbau: 42 Monate im neuen Barriques
Farbe: undurchdringliches Purpur
Nase: dunkle Schokolade, schönes Holz, komplex
Geschmack: äusserst konzentriert, sehr langes Finale  
Speisekombination: passt hervorragend zu kräftigen Fleischgerichten
Produktion: 603 Flaschen à 75 cl
Preis: Euro 24,00 IVA incl. ab Keller Roddino

Arossa 2021   langhe doc rosso

Integralmente prodotto ed imbottigliato da
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

75 cl e 16% volL AROSSA18-22prodotto in Italia

Integralmente prodotto ed imbottigliato da
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

75 cl e 16,5% vol

20 21

L AROSSA21-25prodotto in Italia

Langhe
Denominazione di origine controllata

Rosso

Arossa

  prodotto in Italia     L CH23BARR-2675 cl 14% vol

Prodotto ed imbottigliato dall’azienda agricola
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

LANGHE
CHARDONNAY

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

20 23

Mucci

Chardonnay 2023  Langhe DOC Chardonnay  

Rebsorte: Chardonnay 
Alkoholgehalt: 14 %
Ausbau: Stahltank
Farbe: helles Gelb 
Nase: Noten von Zitrusfrüchten, Ananas
Geschmack: frisch, fruchtig, kräftig, elegant,
  angenehme Säure
Speisekombination: als Apérowein,
  passend zu Fisch und Käse
  
Produktion: 1504 Flaschen à 75 cl

Preis: Euro 9,00 IVA incl. ab Keller Roddino

prodotto in Italia      L CH23-2575 cl 14% vol

Prodotto ed imbottigliato dall’azienda agricola
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

LANGHE
CHARDONNAY

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Mucci

20 23

Mucci


